
Moules au cidre*, chorizo*, chou rouge lacto-fermenté, haricots rouges,
coriandre

—  E N T R É E S

Oeuf mollet, pleurotes, champignons de Paris, garum* de shiitakés,
sauce soja*, persillade (ail, persil, beurre)

Saucisse fumée*, tomates lacto-fementées, gingembre, piment oiseau,
riz rouge de Camargue, pickles d’oignons rouges, coriandre, cébette,
zeste de combava

Crème montée au creamcheese* & citron, biscuit beurre spéculoos,
coulis de figues lacto-fermentées

Linguine, pesto à l’ail des ours & feuilles de blettes, crème, courgettes,
parmesan*, amandes torréfiées, rapini lacto-fermenté, cébette

Crème au chocolat* noir, miso*, cacahuètes caramélisées, 
quinoa soufflé 

R O U G A I L  S A U C I S S E

C H E E S E  C A K E

L I N G U I N E  P E S T O  &  A M A N D E

C R È M E  C H O C O L A T

Œ U F  M O L L E T

M O U L E S  &  C H O R I Z O

—  P L A T S

—  D E S S E R T S

M E N U  D É J E U N E R

Allergies ou intolérances ?
N'hésitez pas à nous en parler ! 

Chaque plat, chaque boisson
comporte au moins un
ingrédient fermenté.

*C'est toujours fermenté ! 

2 , 5 0 €

5 €

6 €

K O M B U C H A
K E F I R
G I N G E R  B E E R

E S P R E S S O

V E R R E  D E  V I N  
R O U G E ,  B L A N C ,  R O S É

22€
25€

E N T R É E / P L A T  O U  P L A T / D E S S E R T
E N T R É E / P L A T / D E S S E R T

Prix  TTC, service inclus

Dos de lieu noir, quinoa, yaourt* au poivron lacto-fermenté, 
citron confit*, coriandre, cébette

L I E U  N O I R


